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Dyrektor Szkoly Podstawowej im. gen. Antoniego Chrusciela ps. ,,Monter”

w Gniewczynie Lancuckiej zwraca si¢ z zapytaniem ofertowym dotyczacym realizacji
zadania dot. dozywiania dzieci w Szkole Podstawowej im. gen. Antoniego Chrusciela
ps. ,,Monter w Gniewczynie Lancuckiej
w okresie od 01. wrzesnia 2024 r. do 30 czerwca 2025 r.

Postepowanie nie podlega przepisom ustawy z dnia 19 wrzesnia 2019 r. - Prawo zamowien
publicznych (Dz. U. z 2023 r. poz. 1605) ze wzgledu na warto$¢ szacowang ponizej
130 000 zt netto.

1. Przedmiot zamoéwienia

Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie, wydawanie i dowoz okolo 18 260 szt.
jednodaniowych goracych positkow dla dzieci uczeszczajacych do Szkoly Podstawowej
w Gniewczynie Lancuckiej.

Szacunkowa liczba uczniow objetych dozywianiem: 83 (liczba ta w trakcie trwania umowy
moze ulec zmianie - zmniejszeniu lub zwiekszeniu o ok. 20%). Zmniejszenie/zwigkszenie
ilosci dostarczanych positkow nie moze by¢ podstawa do zglaszania roszczen z tego tytulu
lub podstawa do odmowy wykonania zamdwienia.

Wykonawca odpowiada za zgodno$¢ jakosci dostarczonego goracego  positku
z obowigzujagcymi w kraju normami Instytutu Zywnosci i Zywienia dzieci i mlodziezy
szkolne;j.

Positek, sposob jego przygotowania, transport i wydawanie powinien odbywaé sig¢
z zachowaniem odpowiednich warunkow higieniczno-sanitarnych oraz spelnia¢ warunki
okreslone w powszechnie obowiazujacych przepisach prawa, a w szczegdlnosci w ustawie
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (tj. Dz. U. z 2023 r. poz.
1448) oraz w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grupy
srodkow spozywcezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetni¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz.U poz. 1154 ).

Positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, musza by¢
zrbznicowane, sporzadzone z pelnowartosciowych produktow.

Drugie danie powinno skfada¢ si¢ z produktu dostarczajacego pelnowartosciowego biatka
(chude migso, ryby, ser twarogowy, jaja, migso drobiowe bez skory), produktu
dostarczajacego weglowodany zlozone (ziemniaki, kasze, ryz, makaron) oraz warzyw
surowych 1 gotowanych. Na deser powinien by¢ zaproponowany kompot z owocow
sezonowych lub w okresie zimowym z mrozonych (wisnie, truskawki, porzeczki) lub porcja
$wiezych, sezonowych owocdw (np. mandarynka lub miseczka truskawek). Positki powinny
by¢ atrakcyjne pod wzgledem smaku. zapachu. podane estetycznie i w odpowiedniej

temperaturze.

Raz w tygodniu danie bezmigsne.



e Danie miesne lub rvbne, winno skladac si¢ z: porcji migsa lub ryby (z wykluczeniem
pangi)- min. 100g po obrobce, dodatku w postaci ziemniakow/zamiennie ryz lub
kasza- min. 200g po obrobce, surowki lub jarzyn gotowanych- min. 100g po obrdbce
oraz kompotu z owocow sezonowych, w okresie zimowym z mrozonych lub z herbaty
(200ml):,

e Danie polmigsne- typu gulasz lub potrawka z dodatkami, makaron z migsem
mielonym, pyzy z miesem, golgbki itp.- winno stanowi¢ minimalng gramature 250 g po
obrobce
(z wylgczeniem bigosu, fasolki po bretonsku, potraw sporzgdzanych na bazie
podrobow i kielbasy) + ewentualnie suréwka lub warzywa gotowane- min. 100g po
obrobce
+ kompot z owocéw sezonowych, w okresie zimowym z mrozonych lub z herbaty
(200ml);

e Danie jarskie- typu: nalesniki z serem lub konfitura, kopytka w sosie, pierogi, pyzy.
krokiety lub danie z makaronem itp.- winno stanowic¢ minimalng gramature 250g po
obrobce + kompot z owocow sezonowych, w okresie zimowym z mrozonych lub
z herbaty (200ml)

Positki beda wydawane raz dziennie wedlug potrzeb poszczegdlnych szkot cyklicznie,
od 1 wrzesnia 2024 do 30 czerwca 2025, w dniach od poniedziatku do pigtku. W Szkole
Podstawowej w Gniewczynie Lancuckiej positki musza by¢ wydawane na dwie zmiany.
Przygotowanie, wydawanie i dowdz positkow odbywac¢ si¢ bedzie kazdego dnia zajeé
szkolnych, z wylaczeniem ferii, wakacji 1 innych dni wolnych od zaj¢¢ lub nauki zdalnej
chyba, ze Zamawiajacy wskaze, ze positki majg by¢ przygotowywane i wydawane rowniez w
dni wolne.

1.1. Zakres wymagan od oferentow:
- Wykonawca do wydawania przygotowanych positkow kazdorazowo oddelegowuje osobeg
posiadajgca stosowne uprawnienia (aktualng ksigzeczke¢ zdrowia).

- Wykonawca wydaje positki we wlasnych naczyniach wielokrotnego uzytku (talerze
porcelanowe) wraz ze sztu¢cami wielokrotnego uzytku (metalowe) 1 w kubkach
porcelanowych posiadajacych wymagane atesty dopuszczajace ich wykorzystanie w zywieniu
ludzi. O czystos$é naczyn i sztu¢céw zadba Wykonawca we wiasnym zakresie.

- Wykonawca bedzie dostarcza¢ positki wilasnym transportem przystosowanym do
przewozenia positkow, w specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie
odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw. O czysto$¢ termosdéw zadba
Wykonawca. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli whasciwego doboru i jakosci
positkow.

- Zamawiajacy nie dopuszcza aby w ciggu dwdch tygodni (10 dni) wystapita powtarzalnosé
tego samego dania.

- Wykonawca ma obowigzek odbioru tego samego dnia z poszczegdlnych szkot
nieskonsumowanych pozostatosci po positkach.



- Wykonawca zobowigzany jest do wskazania miejsca, w ktoérym przygotowywane sg positki.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ kontrolowania miejsca, w ktérym przygotowywane
sa positki oraz jakosci przygotowywanych positkow.

- Wykonawca jest zobowigzany do przechowywania probek positkow do celow sanitarno-
epidemiologicznych zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami.

- harmonogram dostarczania positkéw (godziny dowozu oraz szacunkowa ilos¢ positkow)
Wykonaweca ustali z Dyrektorem Szkoly.

- Wykonawca wyprzedzajaco raz w miesigcu przedktada Zamawiajacemu do akceptacji menu
z uwzglednieniem warunkéw podanych w niniejszym zapytaniu. Brak potwierdzonych menu
skutkowac, bedzie brakiem zaplaty za fakture.

1.2. Zamawiajacy zastrzega, ze:
- liczba ucznidéw korzystajacych z positkow moze by¢ w kazdym miesigcu inna, w zaleznosci
od liczby zgloszen.

- liczba wydanych positkow w danym miesigcu moze ulec zmianie w trakcie wykonywania
przedmiotu zamowienia z uwagi na nieobecnos¢ uczniow w szkole. Z tych wzgledow ilos¢
(liczba) positkow wydanych miesigcznie w ramach wykonywania przedmiotu zaméwienia
jest bezposrednio zalezna od liczby uczniow obecnych w szkole w poszczegdlne dni w danym
miesigcu.

- Wykonawcy przystuguje wynagrodzenie wylgcznie za faktyczna ilos¢ (liczbg) wydanych
positkow.

2. Termin realizacji zamowienia: od 1 wrzesnia 2024 r . do 30 czerwca 2025 r.
3. Zamawiajjcy nie dopuszcza mozliwosci skladania ofert cze¢sciowych.
4. Zamawiajacy nie dopuszcza zmiany ceny zakupu w trakcie trwania umowy.

5. Warunki udzialu w post¢powaniu.

- Wykonawca winien posiada¢ uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub
czynnosci, posiada¢ niezbedng wiedze i doswiadczenie oraz potencjal techniczny, a takze
dysponowac osobami posiadajacymi wymagane uprawnienia i zaswiadczenia lekarskie oraz
znajdowac si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej prawidlowe wykonanie
zamoOwienia. Na potwierdzenie spelniania powyzszych warunkow nalezy zlozy¢ oswiadczenie
wg wzoru- zalacznik nr 2 do niniejszego zapytania.

- Wykonawca zobowigzany jest dysponowa¢ minimum jednym $rodkiem transportu
przeznaczonym do przewozu przygotowanych positkow zgodnie z obowigzujacymi
przepisami o dopuszczeniu pojazdu do przewozu zywnosci przez Panstwowego Inspektora
Sanitarnego. Na potwierdzenie spelniania warunku do oferty nalezy dolaczy¢ dokument
potwierdzajacy dopuszczenie pojazdu do przewozu zywnosci (kopia potwierdzona za
zgodnos$¢ z oryginatem).



- Wykonawca jest zobowigzany do posiadania co najmniej rocznego doswiadczenia
w organizowaniu zywienia zbiorowego. Na potwierdzenie spelniania warunku do oferty
nalezy dolaczy¢ dokument potwierdzajacy nalezyte zrealizowanie ustugi.

- Wykonawca jest zobowigzany do przedtozenia przyktadowego dwutygodniowego
jadlospisu.

6. Kryterium wyboru najkorzystniejszej oferty

Zamawiajacy przy wyborze oferty bedzie si¢ kierowal nastepujacymi kryteriami oceny ofert:
Cena wykonania zaméwienia= 70%

Odleglos¢ punktu przygotowujacego positki= 30%

- Kryterium ceny:

najnizsza cena rozpatrywanych ofert
Warto$¢ punktowa ceny (Pc) = X70
cena badanej ofert

Cena uslugi musi zawieraé¢ wszystkie elementy majace wplyw na prawidlowe wykonanie
ustugi w tym nalezny podatek VAT.

- Kryterium odleglosci (odleglos¢ liczona po drodze dojazdu (Po))

Srednia odleglosé od punktu przygotowujacego positki do poszczegolnych szkol
obliczonego zgodnie z ponizszym:

a. do 10 km od punktu przygotowujacego positki — 30 pkt
b. od 10 km do 15 km od punktu przygotowujacego positki — 15 pkt
c. powyzej 15 km od punktu przygotowujacego positki — 0 pkt

P=Pc+ Po

Uzyskana z wyliczenia ilo$¢ punktow zostanie ostatecznie ustalona z dokladnoscig do
drugiego miejsca po przecinku z zachowaniem zaokraglen matematycznych.

Za ofert¢ najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktéora uzyska najwieksza ilos¢
punktow P.

7. Wzér umowy (zalacznik nr 3 do zapytania ofertowego)
8. Termin i miejsce skladania ofert

8.1. Oferty (zatacznik nr 1) wraz z wymaganymi zalgcznikami i zaakceptowanym wzorem
umowy (zalacznik nr 3) nalezy sktada¢ do dnia 12.07.2024 r. do godziny 12:00 w siedzibie
Szkoty Podstawowej w Gniewczynie Lancuckiej w zamknietej kopercie z dopiskiem ..Oferta
na dozywianie dzieci w Szkole Podstawowej w Gniewczynie Lancuckiej w okresie od 1
wrzesnia 2024 r. do 30 czerwca 2025 r.”.

Liczy si¢ data i godzina wplywu oferty do Zamawiajacego. Oferty ztozone po terminie nie
beda rozpatrywane.



8.2. Oferta powinna zawiera¢ date sporzadzenia.
8.3. Zawiera¢ adres lub siedzib¢ oferenta, numer telefonu, numer NIP.

8.4. By¢ podpisana czytelnie przez Wykonawce, badz osobe upowazniona do zawierania
umow w Jego imieniu.
8.5. Zawiera¢ wypelnione prawidlowo zataczniki.

8.6. Zawiera¢ przyktadowy dwutygodniowy jadlospis

8.7. Do prowadzenia postgpowania nie przystuguja wykonawcom s$rodki ochrony prawnej
okreslone w przepisach prawo zamdéwien publicznych tj. odwolanie, skarga.

8.8. Zamawiajacy dopuszcza negocjacje ofert w celu doprecyzowania jej szczegdtow,
warunkow realizacji, w tym ustalenia ostatecznej ceny ustugi, w szczegolnosci, gdy cena
oferty najkorzystniejszej przekroczy kwote, jaka Zamawiajagcy moze przeznaczy¢é na
realizacje zamdOwienia.

8.9. O terminie 1 miejscu przeprowadzenia negocjacji wybrany oferent zostanie
powiadomiony telefonicznie.

8.10. W celu zapewnienia pordwnywalnosci wszystkich ofert Zamawiajacy zastrzega sobie
prawo do skontaktowania si¢ z wihasciwymi Oferentami w celu uzupelnienia lub
doprecyzowania ztozonych dokumentow.

8.11. Skiadajgc oferte¢ Oferent akceptuje warunki okreslone w niniejszym Zapytaniu oraz
dotaczonych Zalgcznikach.

8.12. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odstapienia badZ wycofania niniejszego zapytania
ofertowego bez podania przyczyn.

8.13. Zamawiajacy przewiduje podpisaniec umowy w miejscu i terminie wskazanym przez
Zamawiajacego z Wykonawcg, ktory przedstawi najkorzystniejsza oferte.

9. Warunki platnosci

Zaptata za ushuge nastapi w okresie 14 dni po zlozeniu faktur. Wykonawca ztozy faktury na
poczagtku miesigca, rozliczajac faktyczng ilos¢ wydanych obiadow w poprzednim miesigcu
wraz z zalagczonym wykazem liczby dzieci, ktére otrzymaly obiady (zgodnym z listg
obecnosci w szkole) potwierdzonym przez dyrektora szkoty.

10. Osoba upowazniona do kontaktu z wykonawcami:
Jadwiga Gwozdz - Dyrektor Szkoty, tel. (16) 642 72 54 DYREKTOR SZKOLY
, Gt

wgr Jadwiga Gwozdz?

Zalaczniki:

1. Formularz oferty

2. Wz6r o$wiadczenia Wykonawcey

3. Wz0r umowy

4. Oswiadczenie



